Mazurek krolewski

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

smacznego

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 37 dag

masto - 35 dag

cukier puder i migdaty po - 12 dag

z6ttka ugotowane na twardo i przetarte przez sito - 4 szt.
1 surowe zottko -

sol szczypta -

wisnie z komfitury -

Etapy przyrzadzania:

1. Masto siekamy z maka, dodajemy pozostate skitadniki i szybko zagniatamy ciasto.
Zawijamy je w folie i wktadamy co najmniej na godzing do lodéwki . Nastepnie 2/3
ciasta rozwatkowujemy na placek o grubosci 1cm i wykiadamy nim wysmarowane
mastem i wysypane makg forme. Z pozostatego ciasta toczymy wateczki i uktadamy z
nich na ciescie kratke. Mazurka smarujemy rozmaconym zottkiem i pieczemy na zioty
kolor w piekarniku nagrzanym do 180 stopni. Kiedy wystygnie, kratki wypetniamy
osgczonymi z konfitur wisniami.

Smacznego!
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