Mazurek kajmakowy

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Ekspresowy i pyszny mazurek na swieta.

Czas przygotowania: 60 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Maka krupczatka - 35 dag

- Masto miekkie - 20 dag

- Cukier puder - 10 dag

- Smietana kwasna - 1 tyzka(i)

- Zottka - 2 szt.

- Masa kajmakowa - 1 puszka(i)

- Orzechy wtoskie - 1 gars$c¢(garscie)
- Migdaty - 1 garsé(garscie)

- Owoce kandyzowane - 1 garsc¢(garscie)
- Rodzynki - 1 garsé(garscie)

Etapy przyrzadzania:

1.

Na stolnice wysypujemy make, dodajemy masto i siekamy. doktadamy zéttka, cukier i
Smietane. Ciasto wyrabiamy recznie do momentu, az bedzie jednolite. Zawijamy w folie
i wktadamy na godzine do loddéwki.

Po godzinie, ciasto watkujemy i przektadamy na blaszke, z czesci ciasta robimy
wateczek i uktadamy na brzegach ciasta. Pieczemy w 180 st. do 30 min, na zloty kolor.

Orzechy, rodzynki kroimy na mniejsze kawatki. Mase kajmakowa wlewamy na
przestudzone ciasto. Na wierzch dajemy wszystko to, czym chcemy ozdobi¢ mazurek:)
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