Kruche ciastka z bakaliami

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Pyszne, kruche ciasteczka z ulubionymi dodatkami.
Robia sie btyskawicznie i w takim samym tempie
znikaja z talerza:)

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- Magka - 1 szkl.
- Cukier - 1/4 szkil.
- Jajko - 1 szt.

- Smietana kwasna - 1 tyzka(i)

- Masto (zimne) - 30 g

- Proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka(i)

- Rodzynki, zurawina suszona, migdaty - 1 mata
- Czekolada gorzka - 1/2 tabliczki

- Rum do namoczenia rodzynek - 1/2 szkl.

Etapy przyrzadzania:

3

Wszystkie sktadniki wrzuci¢ do naczynia i wyrabiaé recznie
lub mikserem do momentu az ciasto bedzie jednolite.
Rodzynki namoczy¢ w rumie, czekolade posieka¢ na drobne
kawatki, wraz z zurawing i migdatami doda¢ do ciasta i
zagnies¢. Z ciasta formowacC ciasteczka i ktas¢ na
posmarowanej lub wytozonej papierem do pieczenia blasze.
Piec do 20 min. w 170 st. Pozostawi¢ do ostudzenia.

Uwagi:
Z podanych proporcji wychodzi ok. 20 ciastek.
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