Pierogi ze sliwkami

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Smakowite pierogi ze sliwkami.

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Magka - 1i 1/2 szkl.

- Jajko - 1 szt.

- Wrzatek - 1/3 szkl.

- Olej - 2 tyzka(i)

- S6l - 1 mata tyzeczka(i)

- Sliwki wegierki (Swieze, wypestkowane) - 500 g
- Masto - 2 tyzka(i)

- Cukier do posypania -

Etapy przyrzadzania:

1. Z maki, soli, oleju i wrzatku wyrabiamy ciasto uzywajac do tego celu miksera. Jednolite
i sprezyste ciasto watkujemy na dosc cienki placek i kubkiem wykrawamy krazki. Na
kazdy kawatek ktadziemy catg Sliwke, a brzegi ciasta dobrze sklejamy.

Pierogi gotujemy we wrzacej wodzie 5-8 min.

2. Pierogi podajemy ze stopionym mastem i posypujemy cukrem.
Uwagi:

Ciasto na pierogi jest bardzo elastyczne i z tatwoscig sie je watkuje, wiec polecam
poczatkujgcym:)
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