Ciasto marchewkowe

Przepis dodany przez uzytkownika ds

r
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Na jesienne popotudnia ciasto marchewkowe.

Czas przygotowania: 60 minut
IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skifadniki:

- jajka - 2 szt.
- cukier - 150 g
olej - 1/2 szkl.

drobno starta marchewka - 1 szkl.
cynamon - 1 tyzeczka(i)

soda - 1/2 tyzeczka(i)

maka pszenna - 1 szkl.

orzechy wioskie drobno posiekane - 50 g
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka(i)
MASA -

serek Smietankowy (stony) - 300 g
cukier puder - 1/2 szkl.

masto - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

Do miski przesia¢ wszystkie sktadniki suche.

W drugiej misce ubic jajka na puszystg mase. Stopniowo dolewac olej wcigz mieszajac.

Do masy jajecznej powoli wsypywac¢ zawarto$¢ drugiej miski. Dodaé marchewke i
orzechy, delikatnie wymieszac.

Przygotowac tortownice: spdd wytozy¢ papierem do pieczenia, boki posmarowacd
ttuszczem i obsypac butka tarta.
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Piekarnik nagrzac¢ do 170 st. i piec ciasto ok. 60 min. do tzw. suchego patyczka.

o

Sktadniki na mase utrze¢ mikserem. Ostudzone ciasto przekroi¢ na 2-3 krazki i
przetozy¢ kremem. Wierzch mozna ozdobi¢ czescia masy i orzechami.

Uwagi:
Przepis na matg tortownice ok.20 cm. Srednicy
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