Makaron z boczkiem i serem

Przepis dodany przez uzytkownika kabanowster

Szybkie danie na dowolna pore. Szybko znika z
talerza.

Czas przygotowania: 10 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien

trudnosci: bardzo tatwe

Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- makaron -

- boczek wedzony -

- ser biaty -

- przyprawa - papryka czerwona - 2-3 tyzeczka(i)
- S0S sojowy czarny - 1-2 tyzeczka(i)

- pieprz

Przyda

i sol -

tne akcesoria:

Patelnia, widelec, garnek.

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

3.

4.

Zagotowac¢ wode na makaron z 1,5 - 2 tyzeczkami soli. Zamiast soli mozna uzy¢ vegety.
W tym czasie pokroi¢ boczek na kawatki.

Do gotujacej sie wody wrzuci¢ makaron. Przecietnie makaron gotuje sie 6-8 minut.

W tym czasie smazy¢ boczek na patelni z matqg iloscig ttuszczu, przyprawiony papryka i
sosem sojowym.

Gdy boczek zaczyna &strzelad®, zmniejszyé ogien i podla¢ tyzka wody oczyszczajac
patelnie z osadu. Tak powstaty sosik mozna wykorzystac.

Makaron po ugotowaniu odsaczy¢ i wysypac na talerz. Doda¢ boczek w dowolnej ilosci z
odrobing ttuszczu z patelni. Rozkruszy¢ ser i posypac¢ nim obficie. Cato$¢ przyprawic
duzq iloscig pieprzu i szczyptq soli.

Zjadac.

Jak podawac?

Szybko.

Uwagi:
Boczek

podczas smazenia kurczy sie.

Uwaga na pryskajacy ttuszcz!

Strona 1/1



